
Exklusives Exklusives Exklusives Exklusives 4444----GängeGängeGängeGänge----MenüMenüMenüMenü  

Ihr Hochzeitsmenü 

 

Brokkoliparfait mit marinierten Flusskrebsen, Petersiliengelee und Ruccolasalat 

*** 

Tomatenkraftbrühe mit Gemüseperlen und Quarknocken 

*** 

Kalbsfilet in der Steinpilzkruste gebraten auf  geschmortem Wirsinggemüse, 

Thymiansauce, tourniertem Gemüse und Birnenkartoffeln 

* 

Variation von dreierlei Schokoladenmousse auf einem Fruchtsaucenspiegel und 

marinierten Früchten 

 

Unsere Mitternachtsempfehlung 

 

Roastbeef kalt, Medaillons vom Schweinefilet, Schinken, Wildschweinschinken 

auf Honigmelone, Thüringer Mett, Geräucherter Aal, Lachs und Forellenfilet, 

Matjesfilets, Garnelen im Speckmantel, pochierte Lachsforelle, Krabbencocktail, 

Geflügelcocktail, Käse und Obst, frische Salate der Saison, verschiedene 

Brotsorten, Baguette, Butter, Sahnemeerrettich, Sc. Cumberland, Sc. Remoulade 

 

Gerolsteiner Mineralwasser,  zwei Weine aus unserem Angebot, Softgetränke, 

Apfelsaft, Orangensaft, Sekt, Lüneburger Pils, Kaffee/ Tee, Aquavit, Malteser, 

Korn, Berentzen Wildkirsch, Saurer Apfel und Wodka Waldmeister 

 

Inklusive Sektempfang, Getränkepauschale, Tischblumen, Tischdecken, 

Servietten und Geschirr berechnen wir für dieses Angebot 

 

92,50 € / Person 

 

Anstatt einer Getränkepauschale bieten wir Ihnen die Abrechnung nach Verzehr.  


